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MENU DEJEUNER
LUNCH MENU



MENU DEJEUNER

Plat seul 22
Entrée - Plat ou Plat - Dessert 29
Entrée - Plat - Dessert 35

Entrées
Salade de tomates au yuzu kosho,
burrata, avocats, basilic

Sardines marinées aux algues, piquillos, tapenade

Coppa di Parma et melon

Plats
Cavatelli au pesto, courgettes et citron

Linguine aux moules de Carteau,
pain frit au pimentoén

Parmigiana di melanzane,
mesclun a la ricotta fumée

Desserts
Fromage et salade

Glace a la créme patissiére, cerises Amarena

Cannoli de ricotta a I'orange,
gingembre, anis étoilé

Tous nos prix s'entendent en euros TTC, service compris.
Moyens de paiement acceptés : CB, AMEX, espéces.
Les chéques et les titres restaurants papiers ne sont pas acceptés.
Eau sans frais a disposition. La liste de nos allergénes est a disposition.



LUNCH MENU

Main course only 22
Starter - Main or Main - Dessert 29
Starter - Main - Dessert 35

Starters
tomatoes salad with yuzu kosho, avocado, basil

Seaweed-marinated sardines, tapenade

Coppa di Parma and melon

Mains
Cavatelli with pesto, zucchini and lemon

Linguine with Carteau mussels,
fried bread and pimentén

Parmigiana di melanzane,
salad and smoked ricotta

Desserts
Cheese and salad

Custard ice cream, Amarena cherries

Cannolo with ricotta and orange,
ginger and star anise

All our prices are in euros, including tax and service.
Accepted payment methods: credit card, AMEX, and cash.
Checks and paper meal vouchers are not accepted. Free water is available.
Alist of our allergens is available.
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